FOUR MIXTE ELECTRIQUE

Four polyvalent avec vapeur direct
pour la cuisson & air chaud,
& la vapeur et cuisson combinée

ALPHA-DIR

AVE 042 P

CONSTRUCTION

© Enceinte emboutie en acier (rNi 1.4301, avec angles arrondis pour un nettoyage
facilité (HACCP) et pour une circulation optimale de I'air

o Enceinte soudée, sans joints et étanche

o Enceinte avec isolation périphérique de 35 mm d'épaisseur

© Joint de dilatation entre |enceinte et la face avant de I'appareil

o Porte & double vitrage en verre trempé, d faible radiation thermique, et ouverture
par poignée

© Joint de porte encastré en silicone vulcanisé résistant aux hautes température et @
['usure

© Bac de récupération de porte avec écoulement

o Déflecteur amovible facilitant le nettoyage de la turbine

o Echelles porte-plaques GN amovibles avec 70 mm d'écartement entre glissiéres

© Panneau de commandes amovible, avec arrét, facilitant |'inspection

o \lannes magnétiques séparées pour |'eau adoucie et |'eau normale

© Raccords regroupés sur I'arriére droit de I'appareil

o Prise de sonde de cuisson d coeur externe (optionelle)

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

o Enceinte: corps de chauffes électriques blindés en INCOLOY 800 CrNi

o (ontrole et correction automatique de la consommation par le systéme ENERGY
SAVING

FONCTIONNALITES

* Panneau de commandes électronique avec fouches et manettes pour lu sélection
du temps et de la température

o Auto-diagnostique effectué lors de chaque enclenchement avec affichage
numérique du diagnostique et alarme sonore

© Températures préprogrammées des fonctions air chaud, vapeur et combing air
chaud-vapeur

© 88 programmes enregistrables avec chacun 9 phases de cuisson alternées;
2 programmes de remise en température

o Turbine bidirectionnelle réglée électroniquement par le systéme AUTOREVERSE pour
optimiser la qualité de cuisson

© Maintien en température au moyen de lo sonde ou de I'horloge

o Prise multifonctions pour sonde de cuisson @ coeur, sonde de cuisson pour pefite
piéce ou sous vide et thermométre digital (optionelle)

o Abattement de température avec porte ouverte et déclenchement automatique d
50°C

o Abattement de la température lors de la cuisson en cas de surchauffe

* Humidification manuelle par touche d pression ou programmable

o Evacuation du surplus |humidité au moyen de I'évent de maniére manuelle

© Ecluiroge halogéne

© (ondensation automatique des vapeurs

o (ontrole automatique du degré d’humidité de I'enceinte évitant une surproduction
de vapeur

© Programme de nettoyage manuel de enceinte “CL”

o Affichage du programme d’entretien du four:

- Test des fonction de lo platine

- Contrdle des sondes

- Mfichage des houres de fonctionnement pour un entrefien programmé
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EQUIPEMENTS DE SECURITE

o Thermostat de sécurité de I'enceinte

© Sécurité contre la sur- et la sous-pression dans I'enceinte

© Disjoncteur de sécurité du moteur

o (onfact de porte

o Mfichage du manque d"eau, avec possibilité poursuivre la cuisson en air chaud

o Refroidissement par air pulsé de la partie électrique ef surveillance thermique de
cellei

o Arrét automatique en cas de perturbations des systémes vitaux




ACCESSOIRES DE SERIE
® | jeu d'échelles porte-plaques
o 7 giilles inox 2/3 GN

OPTIONS

* Sonde d coeur SC avec prise externe

© Sonde de cuisson  coeur pour sous vide SEO02 avec prise externe

o (hamiére de porte & droite PS001

* Tension e fréquence électriques spéciales et maritime

o Etagére en acier inox SM042

* Douchette de lavage LD25

o Prise sérielle pour imprimante (type RS 232) pour quittance de cuisson
© Raccord d un systéme d’optimisation énergéfique SN

DONNEES TECHNIQUES CAPACITE
Dimensions mm 640 x 590 x 550 h 4x2/3GN
Poids Kg o Jvec échelles porte-plagues (de série): 4 x 2,/3 GN, écartement de 70 mm entre
i ) glissiéres
Puissance électrique total kw 3,4
: . _ ® Avec échelles porte-plagues (sur demande): 5 x 2/3 GN, écartement de 60 mm
Puissance thermique nominale kW/kal | -/- entte glssicres

Puissance de chauffage chambre kW/kal | 3,15/-

Puissance de chauffage vapeur kW /keal | 3,15/~

Puissance ventilateur kw 0,25

Tension d"alimentation 3N AC400V-50Hz

VERSION P

Commandes manuelles a contrdle électronique, 88
programmes et 9 cycles en séquence automatique,
affi cheurs numériques, autodiagnostic, autoreverse
(distribution de I'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventilateur),
humidifi cateur, éclairage de lo chambre de cuisson
et porte avec double vitre.

OPTIONS: sonde au coeur, douchette de lavage

ALPHATECH.x
L)

MODES DE FONCTIONNEMENT

o Air pulsé 30 - 300°C

o \iapeur 30 - 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)
® Mixte 30 - 300°C

© Remise en température 120 - 140°C

© (uissons en séquence automatique

© Mainien en température
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behiilt sich das Recht vor zu jeder zeit technische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur e document ne doivent pas &ire considérées contraigrantes. Lo sociefé se réserve le droit d’apporter des modifications techniques & fout moment. Los datos fecnicos indicados en el presente cafalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.

| dafi riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda i riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiosi momento. The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make technical changes at any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unveri



“0SIAD 0IAAId LIS SaUOLIDJIIPOLL 10J38f9 8P OLYaIAP 3 DAIaSal as bsaldua b “SajupjnuiA Uos ou oBojpjn) ajuasaid [ Ua SOPOdIpUI S0} SOJDP S07 “JUsLLow §noj D SaNbILLa) sUoUDIIpoL $3p Jajiodd,p H0Ip 8] BAI3sI 3S 31an0s b1 “SauDIBIDAUY Sa3iaPIsu) 113 SO JUANIOP Bl JUaLLIIO & Ins SaNbIULaY Sa3uu0p Sa7 “UaLLIYBUNZIO UaBuniapuy aydsIuLa) J1az 1apal nZ 10 JYDay SO LIS {nuaq
DU 31 “UBYBSNZUD LIpUIGBAUN S[D PUIS Uajq UapsiuLpa) uauagaBabup aBojiajuy Jasaip yan aiq “Juswouu Aup o saBuop [patutpay axow of JyBu ay) saniasal Auoduwod ay| “Buipuiq Jou paiapisuiod aq of aip JuaLwINIOP Iy} Ul UMOLS SoLDINAs 8y | “0juauiow ISDis|onb ul BLIL3) BLIIPow aibjioddd 1p ARSI IS DPUSIZD;] “LUDJODUIA LOU ISIaUa}l DP 0UOS 0juaLINYOP ajuasaid s yojiodu op |

2

m o N
E S 2
>0 oE QF
—_ M- Y-
1S S - Sx Nx Ux S
€ £ N < Ney Ux <o E
b o > ~ O, <. zZ . o
N ~ © <<c mc ™c @
Q Q Q Q ° ° ° Q
< B Ejj o o
1 o® xog_d// 66\6'

0801

N

AVE 042 P




24.07.2007

ALPH ATEcH A ALPHATECH ALl S.p.A. AIO
AL Via Schiaparelli, 15-Z.1. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto (TV) - ltaly |

GROUP

Youwr wnexT oven Tel (+39) 0438 912588 -Fax (+39) 0438 911939 R e




FOUR MIXTE ELECTRIQUE

Four polyvalent avec vapeur direct
pour la cuisson & air chaud,
& la vapeur et cuisson combinée

ALPHA-DIR

AVE 051 P

CONSTRUCTION

o Enceinte emboutie en acier (rNi 1.4301, avec angles arrondis pour un nettoyage
facilité (HACCP) et pour une circulation optimale de I'air

o Enceinte soudée, sans joints et étanche

o Enceinte avec isolation périphérique de 35 mm d'épaisseur

© Joint de dilatation entre I'enceinte et la face avant de I'appareil

* Porte & double vitrage en verre trempé, d faible radiation thermique, et ouverture
par poignée

© Joint de porte encastré en silicone vulcanisé résistant aux hautes température et @
I'usure

© Bac de récupération de porte avec écoulement

o Déflecteur amovible facilitant le nettoyage de la turbine

o Echelles porte-plaques GN amovibles avec 70 mm d'écartement entre glissiéres

© Panneau de commandes amovible, avec arrét, facilitant |'inspection

o \lannes magnétiques séparées pour |'eau adoucie et |'eau normale

© Raccords regroupés sur I'arriére droit de I'appareil

o Prise de sonde de cuisson d coeur externe (optionelle)

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

o Enceinte: corps de chauffes électriques blindés en INCOLOY 800 CrNi

o (ontrole et correction automatique de la consommation par le systéme ENERGY
SAVING

FONCTIONNALITES

* Panneau de commandes électronique avec fouches et manettes pour lu sélection
du temps et de la température

o Auto-diagnostique effectué lors de chaque enclenchement avec affichage
numérique du diagnostique et alarme sonore

© Températures préprogrammées des fonctions air chaud, vapeur et combing air
chaud-vapeur

© 88 programmes enregistrables avec chacun 9 phases de cuisson alternées;
2 programmes de remise en température

o Turbine bidirectionnelle réglée électroniquement par le systéme AUTOREVERSE pour
optimiser la qualité de cuisson

© Maintien en température au moyen de lo sonde ou de I'horloge

o Prise multifonctions pour sonde de cuisson @ coeur, sonde de cuisson pour petite
piéce ou sous vide et thermométre digital (optionelle)

o Abattement de température avec porte ouverte et déclenchement automatique d
50°C

o Abattement de la température lors de la cuisson en cas de surchauffe

* Humidification manuelle par touche d pression ou programmable

o Evacuation du surplus |'humidité au moyen de I'évent de maniére manuelle

o Ecluiroge halogéne

© (ondensation automatique des vapeurs

o (ontrole automatique du degré d’humidité de I"enceinte évitant une surproduction
de vapeur

© Programme de nettoyage manuel de enceinte “CL”

o Affichage du programme d'entretien du four:

- Test des fonction de lo platine

- Contrdle des sondes

- Mfichage des houres de fonctionnement pour un entrefien programmé
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EQUIPEMENTS DE SECURITE

o Thermostat de sécurité de I'enceinte

© Sécurité contre la sur- et la sous-pression dans I'enceinte

o Disjoncteur de sécurité du moteur

o (onfact de porte

o Mfichage du manque d"eau, avec possibilité poursuivre la cuisson en air chaud

o Refroidissement par air pulsé de la partie électrique ef surveillance thermique de
cellei

o Arrét automatique en cas de perturbations des systémes vitaux




ACCESSOIRES DE SERIE
® | jeu d'échelles porte-plaques
o 2 giilles inox GN 1/1

OPTIONS

® Sonde d coeur SC avec prise externe

© Sonde de cuisson  coeur pour sous vide SEO02 avec prise externe
o (hamiére de porte & droite PS001

* Tension e fréquence électriques spéciales et maritime

o filtre & graisse FXAQS

© Support ouvert simple ASRO5 ou avec échelles porte-plagues ASPO5
© Support fermé avec porte battante AANOS

o Armoire chaude AACO5

* Douchette de lavage LD25

o Prise sérielle pour imprimante (type RS 232) pour quittance de cuisson
© Raccord d un systéme d’optimisation énergétique SN

DONNEES TECHNIQUES CAPACITE

Dimensions mm 850 x 620 x 630 h 5x1/1GN

Poids Kg © Jvec échelles porte-plagues (de série): 5 x GN 1/1, écartement de 70 mm entre
Puissance électrique total kw 6,25 gsires

Puissance thermique nominale kW/kal | -/-

Puissance de chauffage chambre kW/keal | 6/-

Puissance de chauffage vapeur kW/keal | 6/-

Puissance ventilateur kw 0,25

Tension d'alimentafion 3NAC400V-50 Hz

VERSION P

Commandes manuelles a contrdle électronique, 88
programmes et 9 cycles en séquence automatique,
affi cheurs numériques, autodiagnostic, autoreverse
(distribution de I'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventilateur),
humidifi cateur, éclairage de lo chambre de cuisson
et porte avec double vitre.

OPTIONS: sonde au coeur, douchette de lavage

ALPHATECH.x
L)

MODES DE FONCTIONNEMENT

o Air pulsé 30 - 300°C

o \iapeur 30 - 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)
® Mixte 30 - 300°C

© Remise en température 120 - 140°C

© (uissons en séquence automatique

© Mainien en température

The company reserves the right to make technical changes af any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbin

1si non vincolanti. 'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento. The specifications shown in this document are to be considered not bind

dos Recht vor zu jeder zeit fechnische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur ce document ne doivent pas tre considérées confraigrantes. La societé se réserve le droit d’apporter des modifications techniques d tout moment. Los datos tecnicos indicados en el presente catalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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FOUR MIXTE GAZ

Four polyvalent avec vapeur direct
pour la cuisson & air chaud,
& la vapeur et cuisson combinée

ALPHA-DIR

AVG 051 P

CONSTRUCTION

o Enceinte emboutie en acier (rNi 1.4301, avec angles arrondis pour un nettoyage
facilité (HACCP) et pour une circulation optimale de I'air

o Enceinte soudée, sans joints et étanche

o Enceinte avec isolation périphérique de 35 mm d'épaisseur

© Joint de dilatation entre I'enceinte et la face avant de I'appareil

* Porte & double vitrage en verre trempé, d faible radiation thermique, et ouverture
par poignée

© Joint de porte encastré en silicone vulcanisé résistant aux hautes température et @
I'usure

© Bac de récupération de porte avec écoulement

o Déflecteur amovible facilitant le nettoyage de la turbine

o Echelles porte-plaques GN amovibles avec 70 mm d'écartement entre glissiéres

© Panneau de commandes amovible, avec arrét, facilitant |'inspection

o \lannes magnétiques séparées pour |'eau adoucie et |'eau normale

© Raccords regroupés sur I'arriére droit de I'appareil

o Prise de sonde de cuisson d coeur externe (optionelle)

CHAUFFAGE GAZ

o (hauffe indirecte de I"enceinte au moyen d'un seul broleur pulsé

© Allumage automatique et contrdle électronique du broleur

o Echangeur de chaleur en acier CrNi 310 S avec chambre d’expansion plagué de
céramique

o Auto-diagnostique avec réarmement automatique

o (ontrole et correction automatique de la consommation par le systéme ENERGY
SAVING

FONCTIONNALITES

* Panneau de commandes électronique avec fouches et manettes pour lu sélection
du temps et de la température

o Auto-diagnostique effectué lors de chaque enclenchement avec affichage
numérique du diagnostique et alarme sonore

© Températures préprogrammées des fonctions air chaud, vapeur et combing air
chaud-vapeur

© 88 programmes enregistrables avec chacun 9 phases de cuisson alternées;
2 programmes de remise en température

o Turbine bidirectionnelle réglée électroniquement par le systéme AUTOREVERSE pour
optimiser la qualité de cuisson

© Maintien en température au moyen de lo sonde ou de I'horloge

o Prise multifonctions pour sonde de cuisson @ coeur, sonde de cuisson pour petite
piéce ou sous vide et thermométre digital (optionelle)

o Abattement de température avec porte ouverte et déclenchement automatique d
50°C

o Abattement de la température lors de la cuisson en cas de surchauffe

o Humidification manuelle par touche d pression ou programmable

o Evacuation du surplus |'humidité au moyen de I'évent de maniére manuelle

o Ecluiroge halogéne

© (ondensation automatique des vapeurs

o (ontrole automatique du degré d’humidité de I"enceinte évitant une surproduction
de vapeur

© Programme de nettoyage manuel de enceinte “CL”
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o Mfichage du programme d"entrefien du four:

- Test des fonction de lo platine

- Contréle des sondes

- Mfichage des houres de fonctionnement pour un entrefien programmeé

EQUIPEMENTS DE SECURITE

o Thermostat de sécurité de I'enceinte

o Sécurité contre la sur- ef la sous-pression dans I"enceinte

© Disjoncteur de sécurité du moteur

o Thermocouple électronique de sécurité avec coupure immédiate du goz en cas de
probléme

© Pressostat de sécurité gaz

o (ontact de porte

o Affichage du manque d’eau, avec possibilité poursuivre la cuisson en air chaud

o Refroidissement par air pulsé de la partie électrique et surveillance thermique de
celle-ci

o Arrét automatique en cas de perturbations des systémes vitaux




ACCESSOIRES DE SERIE
® | jeu d'échelles porte-plaques
o 2 giilles inox GN 1/1

OPTIONS

® Sonde d coeur SC avec prise externe

© Sonde de cuisson  coeur pour sous vide SEO02 avec prise externe
o (hamiére de porte & droite PS001

* Tension e fréquence électriques spéciales et maritime

o filtre & graisse FXAQS

© Support ouvert simple ASRO5 ou avec échelles porte-plagues ASPO5
© Support fermé avec porte battante AANOS

o Armoire chaude AACO5

* Douchette de lavage LD25

o Prise sérielle pour imprimante (type RS 232) pour quittance de cuisson
© Raccord d un systéme d’optimisation énergétique SN

DONNEES TECHNIQUES CAPACITE
Dimensions mm 850 x 620 x 630 h 5x1/1GN
Poids Kg © Jvec échelles porte-plagues (de série): 5 x GN 1/1, écartement de 70 mm entre
Puissance électrique total kW 0,25 gsires
Puissance thermique nominale kW/keal | 8,5/7310
Puissance de chauffage chambre kW/kal | 8,5/7310
Puissance de chauffage vapeur kW/keal | 8,5/7310
Puissance ventilateur kw 0,25
Tension d'alimentafion AC230V-50 Hz
VERSION P MODES DE FONCTIONNEMENT

Commandes manuelles a contrdle électronique, 88
programmes et 9 cycles en séquence automatique,
affi cheurs numériques, autodiagnostic, autoreverse
(distribution de I'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventilateur),
humidifi cateur, éclairage de lo chambre de cuisson
et porte avec double vitre.

OPTIONS: sonde au coeur, douchette de lavage

ALPHATECH.x
L)

o Air pulsé 30 - 300°C

o \iapeur 30 - 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)
® Mixte 30 - 300°C

© Remise en température 120 - 140°C

© (uissons en séquence automatique

© Mainien en température

The company reserves the right to make technical changes af any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbin

1si non vincolanti. 'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento. The specifications shown in this document are to be considered not bind

dos Recht vor zu jeder zeit fechnische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur ce document ne doivent pas tre considérées confraigrantes. La societé se réserve le droit d’apporter des modifications techniques d tout moment. Los datos tecnicos indicados en el presente catalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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FOUR MIXTE ELECTRIQUE

Four polyvalent avec vapeur direct
pour la cuisson & air chaud,
& la vapeur et cuisson combinée

ALPHA-DIR

AVE 071 P

CONSTRUCTION

o Enceinte en acier CrNi 1.4301, avec angles arrondis pour un nettoyage facilité
(HACCP)

® Enceinte soudée et étanche

© Enceinte avec isolation périphérique de 35 mm d'épaisseur

© Joint de dilatation entre 'enceinte et la face avant de I'appareil

* Porte & double vitrage séparé en verre trempé, d faible radiation thermique et
éclairage intégré

o \itre inférieure pivotante pour un nettoyage facilité

o Charmiéres de porte réglables

© Joint de porte encastré en silicone vulcanisé résistant aux hautes température et @
['usure

© Bac de récupération de porte avec écoulement

o Echelles porte-plaques GN amovibles avec 70 mm d’écartement entre glissiéres

© Panneau de commandes amovible, avec arrét, facilitant |'inspection

o \lannes magnétiques séparées pour |'eau adoucie et |'eau normale

© Raccords regroupés sur I'arriére droit de I'appareil

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

o Enceinte: corps de chauffes électriques blindés en INCOLOY 800 CNi

o (ontrole et correction automatique de la consommation par le systéme ENERGY
SAVING

FONCTIONNALITES

* Panneau de commandes électronique avec fouches et manettes pour lu sélection
du temps et de la température

o Auto-diagnostique effectué lors de chaque enclenchement avec affi chage
numérique du diagnostique et alarme sonore

© Températures préprogrammées des fonctions air chaud, vapeur et combing air
chaud-vapeur

* 91 programmes enregistrables avec chacun 9 phases de cuisson alfernées

© 3 programmes de remise en température préenregistrés dont un modifi able

o Turbine bidirectionnelle réglée électroniquement par le systéme AUTOREVERSE pour
optimiser la qualité de cuisson

© Maintien en température au moyen de lo sonde ou de I'horloge

o Abattement de température avec porte ouverte et déclenchement automatique d
50°C

o Abattement de la température lors de la cuisson en cas de surchauffe

* Humidification manuelle par touche d pression

o (ontrole de I'humidité de I'enceinte par le systéme AT-CLIMA avec évent
automatique

o Evacuation du surplus |humidité au moyen de I'évent de maniére manuelle

o Eclairage halogéne intégré dans lo porte avec déclenchement a Iouverture de lo
porfe

© (ondensation automatique des vapeurs

o (ontrole automatique du degré d’humidité de I'enceinte évitant une surproduction
de vapeur

© Programme de nettoyage manuel de 'enceinte “CL”

ALPHATECH .\
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o Mfichage du programme d"entrefien du four:

- Test des fonction de la platine

- Contréle des sondes

- Mfi chage des houres de fonctionnement pour un entrefien programmeé

EQUIPEMENTS DE SECURITE

o Thermostat de sécurité de I'enceinte

© Sécurité contre la sur- ef la sous-pression dans I"enceinte

© Disjoncteur de sécurité du moteur

© (ontact de porte

o Affi chage du manque d’eau, avec possibilité poursuivre la cuisson en air chaud

o Refroidissement par air pulsé de la partie électrique et surveillance thermique de
celle-ci

o Arrét automatique en cas de perturbations des systémes vitaux




ACCESSOIRES DE SERIE
® | jeu d'échelles porte-plaques

e 2 giilles inox GN 1/1

OPTIONS

* Sonde d coeur SC avec prise externe
© Sonde de cuisson  coeur pour sous vide SEO02 avec prise externe
o (hamiére de porte d droite PS001
© Tension e fréquence électriques spéciales et maritime

© Jeu d'échelles porte-plagues 600x400 mm PAAO6 - PAAQ7
o Structure porte-plaques SGAO7
o (hariot d'extraction pour structure porte-plaques CRO61

o filtre & graisse FXAQ7

© Hotte d"aspiration avec condensateur de vapeur intégré BKAOG4
© Support ouvert simple ASRO7 ou avec échelles porte-plaques ASPO7

o Armoire chaude AACO7

© Support fermé avec porte battante AANO7

© Douchette de lavage LD25
© Raccord d un systéme d’optimisation énergétique SN
© Prise sérielle pour imprimante (type RS 232) pour quittance de cuisson

DONNEES TECHNIQUES CAPACITE
Dimensions mm 950 x 805 x 790 h 7x1/1GN
Poids Kg o Jvec échelles porte-plagues (de série): 7 x GN 1/1, écartement de 70 mm entre
i ) glissiéres
Puissance électrique total kW 8
: . _ © Avec structure porte-plaques SGAO7 (option): 7 x GN 1/1, écartement de 65 mm
Puissance thermique nominale kW/kal | -/- entte glissicres
Puissance de chauffage chambre kW/kal | 7,5/-
Puissance de chauffage vapeur KW/ke | 7,5/-
Puissance ventilateur kw 0,5
Tension d'alimentation 3NAC400V-50 Hz
VERSION P MODES DE FONCTIONNEMENT

ALPHATECH .\
L)

Commandes manuelles a controle électronique,

91 programmes et 9 cycles en séquence
automatique, afficheurs numériques, AT-CLIMA avec
évent automatique, autodiagnostic, autoreverse
(distribution de I'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventilateur),
humidificateur, refroidissement rapide avec porte
ouverte et éclairage de lo chambre de cuisson.

OPTIONS: sonde au cceur, douchette

o Air pulsé avec AT-CLIMA 30°C - 300°C

o \apeur 30°C- 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)
© Mixte avec AFCLIMA 30°C - 300°C

© Remise en température avec AT-CLIMA 120°C- 140°C

© (uissons en séquence automatique

© Maintien en température avec AT-CLIMA

| dafi riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda i riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiosi momento. The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make technical changes at any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma

behiilt sich das Recht vor zu jeder zeit technische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur e document ne doivent pas &ire considérées contraigrantes. Lo sociefé se réserve le droit d’apporter des modifications techniques & fout moment. Los datos fecnicos indicados en el presente cafalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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FOUR MIXTE ELECTRIQUE

Four polyvalent avec vapeur direct
pour la cuisson & air chaud,
& la vapeur et cuisson combinée

ALPHA-DIR

AVE 101 P

CONSTRUCTION

o Enceinte en acier CrNi 1.4301, avec angles arrondis pour un nettoyage facilité
(HACCP)

® Enceinte soudée et étanche

© Enceinte avec isolation périphérique de 35 mm d'épaisseur

© Joint de dilatation entre 'enceinte et la face avant de I'appareil

* Porte & double vitrage séparé en verre trempé, d faible radiation thermique et
éclairage intégré

o \itre inférieure pivotante pour un nettoyage facilité

o Charmiéres de porte réglables

© Joint de porte encastré en silicone vulcanisé résistant aux hautes température et @
['usure

© Bac de récupération de porte avec écoulement

o Echelles porte-plaques GN amovibles avec 70 mm d’écartement entre glissiéres

© Panneau de commandes amovible, avec arrét, facilitant |'inspection

o \lannes magnétiques séparées pour |'eau adoucie et |'eau normale

© Raccords regroupés sur I'arriére droit de I'appareil

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

o Enceinte: corps de chauffes électriques blindés en INCOLOY 800 CNi

o (ontrole et correction automatique de la consommation par le systéme ENERGY
SAVING

FONCTIONNALITES

* Panneau de commandes électronique avec fouches et manettes pour lu sélection
du temps et de la température

o Auto-diagnostique effectué lors de chaque enclenchement avec affi chage
numérique du diagnostique et alarme sonore

© Températures préprogrammées des fonctions air chaud, vapeur et combing air
chaud-vapeur

* 91 programmes enregistrables avec chacun 9 phases de cuisson alfernées

© 3 programmes de remise en température préenregistrés dont un modifi able

o Turbine bidirectionnelle réglée électroniquement par le systéme AUTOREVERSE pour
optimiser la qualité de cuisson

© Maintien en température au moyen de lo sonde ou de I'horloge

o Abattement de température avec porte ouverte et déclenchement automatique d
50°C

o Abattement de la température lors de la cuisson en cas de surchauffe

* Humidification manuelle par touche d pression

o (ontrole de I'humidité de I'enceinte par le systéme AT-CLIMA avec évent
automatique

o Evacuation du surplus |humidité au moyen de I'évent de maniére manuelle

o Eclairage halogéne intégré dans lo porte avec déclenchement a Iouverture de lo
porfe

© (ondensation automatique des vapeurs

o (ontrole automatique du degré d’humidité de I'enceinte évitant une surproduction
de vapeur

© Programme de nettoyage manuel de 'enceinte “CL”

ALPHATECH .\
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0707 - Rev. 02

o Mfichage du programme d"entrefien du four:

- Test des fonction de la platine

- Contréle des sondes

- Mfi chage des houres de fonctionnement pour un entrefien programmeé

EQUIPEMENTS DE SECURITE

o Thermostat de sécurité de I'enceinte

© Sécurité contre la sur- ef la sous-pression dans I"enceinte

© Disjoncteur de sécurité du moteur

© (ontact de porte

o Affi chage du manque d’eau, avec possibilité poursuivre la cuisson en air chaud

o Refroidissement par air pulsé de la partie électrique et surveillance thermique de
celle-ci

o Arrét automatique en cas de perturbations des systémes vitaux




ACCESSOIRES DE SERIE
® | jeu d'échelles porte-plaques

o 2 giilles inox GN 1/1

OPTIONS

* Sonde d coeur SC avec prise externe
© Sonde de cuisson  coeur pour sous vide SEO02 avec prise externe
o (hamiére de porte & droite PS001
* Tension e fréquence électriques spéciales et maritime

© Jeu d'échelles porte-plaques 600x400 mm PAAOS - PAATO
o Structure porte-plaques S6101
o (hariot d'extraction pour structure porte-plagues CR101

o filtre & graisse FXA10

© Hotte d"aspiration avec condensateur de vapeur intégré BKAOB4
o Support ouvert simple ASR10 ou avec échelles porte-plaques ASP10

 Armoire chaude AACTO

© Support fermé avec porte battante AANT0

© Douchette de lavage LD25
© Raccord d un systéme d’optimisation énergétique SN
© Prise sérielle pour imprimante (type RS 232) pour quittance de cuisson

DONNEES TECHNIQUES CAPACITE
Dimensions mm 950x 850 x 1010 h 10x1/1GN
Poids Kg © Avec échelles porte-plagues (de série): 10 x GN 1/1, écartement de 70 mm entre
- - glissiéres
Puissance électrique total kW 16
: . _ © Jvec structure porte-plaques SG1071 (option): 10 x GN 1/1, écartement de 65
Puissance thermique nominale kW/kal | -/- mm entre glissicres
Puissance de chauffage chambre kW/keal | 15/-
Puissance de chauffage vapeur kW /keal | 15/-
Puissance ventilateur kw 1
Tension d'alimentation 3NAC400V-50 Hz
VERSION P MODES DE FONCTIONNEMENT

ALPHATECH .\
L)

Commandes manuelles a controle électronique,

91 programmes et 9 cycles en séquence
automatique, afficheurs numériques, AT-CLIMA avec
évent automatique, autodiagnostic, autoreverse
(distribution de I'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventilateur),
humidificateur, refroidissement rapide avec porte
ouverte et éclairage de lo chambre de cuisson.

OPTIONS: sonde au cceur, douchette

o Air pulsé avec AT-CLIMA 30°C - 300°C

o \apeur 30°C- 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)
© Mixte avec AFCLIMA 30°C - 300°C

© Remise en température avec AT-CLIMA 120°C- 140°C

© (uissons en séquence automatique

© Maintien en température avec AT-CLIMA

| dafi riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiosi momento. The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make fechnical changes at any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma

behiilt sich das Recht vor zu jeder zeit technische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur ce document ne doivent pas &ire considérées contraigrantes. Lo sociefé se réserve le droit d’apporter des modifications techniques & fout moment. Los datos fecnicos indicados en el presente cafalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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FOUR MIXTE ELECTRIQUE

Four polyvalent avec vapeur direct
pour la cuisson & air chaud,
& la vapeur et cuisson combinée

ALPHA-DIR

AVE 102 P

CONSTRUCTION

o Enceinte en acier CrNi 1.4301, avec angles arrondis pour un nettoyage facilité
(HACCP)

® Enceinte soudée et étanche

o Enceinte avec isolation périphérique de 35 mm d'épaisseur

* Joint de dilatation entre |'enceinte et la face avant de I'appareil

© Porte & double vitrage séparé en verre trempé, d faible radiation thermique et
éclairage intégré

o \itre inférieure pivotante pour un nettoyage facilité

o (hamiéres de porte réglables

© Joint de porte encastré en silicone vulcanisé résistant aux hautes température et @
'usure

© Bac de récupération de porte avec écoulement

o Echelles porte-plaques GN amovibles avec 70 mm d'écartement entre glissiéres

© Panneau de commandes amovible, avec arrét, facilitant |'inspection

© \lannes magnétiques séparées pour |'eau adoucie et |'eau normale

© Raccords regroupés sur I'arriére droit de I'appareil

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

© Enceinte: corps de chauffes électriques blindés en INCOLOY 800 CrNi

o (ontrole et correction automatique de la consommation par le systéme ENERGY
SAVING

FONCTIONNALITES

* Panneau de commandes électronique avec fouches et manettes pour lu sélection
du temps et de la température

o Auto-diagnostique effectué lors de chaque enclenchement avec affi chage
numérique du diagnostique et alarme sonore

© Températures préprogrammées des fonctions air chaud, vapeur et combing air
chaud-vapeur

* 91 programmes enregistrables avec chacun 9 phases de cuisson alternées

© 3 programmes de remise en température préenregistrés dont un modifi able

o Turbine bidirectionnelle réglée électroniquement par le systéme AUTOREVERSE pour
optimiser la qualité de cuisson

© Maintien en température au moyen de lo sonde ou de I'horloge

o Abattement de température avec porte ouverte et déclenchement automatique d
50°C

o Abattement de la température lors de la cuisson en cas de surchauffe

© Humidification manuelle par touche d pression

o (ontrole de I'humidité de I'enceinte par le systéme AT-CLIMA avec évent
automatique

o Evacuation du surplus I'humidité au moyen de I'évent de maniére manuelle

o Eclairage halogéne intégré dans lo porte avec déclenchement a Iouverture de lo
porfe

© (ondensation automatique des vapeurs

o (ontrole automatique du degré d’humidité de I'enceinte évitant une surproduction
de vapeur

© Programme de nettoyage manuel de 'enceinte “CL”

ALPHATECH .\
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10 x2/1 GN

0707 - Rev. 02

o Mffichage du programme d"entrefien du four:

- Test des fonction de la platine

- Contréle des sondes

- Mfi chage des houres de fonctionnement pour un entrefien programmeé

EQUIPEMENTS DE SECURITE

o Thermostat de sécurité de I'enceinte

© Sécurité contre la sur- ef la sous-pression dans I"enceinte

© Disjoncteur de sécurité du moteur

© (ontact de porte

o Affi chage du manque d’eau, avec possibilité poursuivre la cuisson en air chaud

o Refroidissement par air pulsé de la partie électrique et surveillance thermique de
celle-ci

o Arrét automatique en cas de perturbations des systémes vitaux




ACCESSOIRES DE SERIE
® | jeu d'échelles porte-plaques

e 7 giilles inox GN 2/1

OPTIONS

* Sonde d coeur SC avec prise externe
© Sonde de cuisson  coeur pour sous vide SEO02 avec prise externe
o (hamiére de porte & droite PS001
* Tension e fréquence électriques spéciales et maritime
o Structure porte-plaques SGA20 - SGA21
o (hariot d'extraction pour structure porte-plaques CRA20

o filtre & graisse FXA20

© Hotte d"aspiration avec condensateur de vapeur intégré BKA102
© Support ouvert simple ASR20 ou avec échelles porte-plaques ASP20

 Armoire chaude AAC20

© Support fermé avec porte hattante AAN20
* Douchette de lavage LD25

© Raccord d un systéme d’optimisation énergétique SN
© Prise sérielle pour imprimante (type RS 232) pour quittance de cuisson

DONNEES TECHNIQUES CAPACITE
Dimensions mm 1030 x 980 x 1010 h 10x2/1GN
Poids Kg © Avec échelles porte-plagues (de série): 10 x 2/1 GN, écartement de 70 mm entre
- - glissiéres
Puissance électrique total kW 31
: . _ © Avec structure porte-plaques SGA20 10 x 2/1 GN (option), écartement de 65 mm
Puissance thermique nominale kW/kal | -/- entte glssidres
Puissance de chauffage chambre kW/kea | 30/- © Avec structure porte-plaques ASG21 20 x 1/1 GN (option), écartement de 65 mm
Puissance de chauffage vapeur KW /keal | 30 /- ente glissiéres
Puissance ventilateur kw 1
Tension d'alimentation 3NAC400V-50 Hz
VERSION P MODES DE FONCTIONNEMENT

ALPHATECH .\
L)

Commandes manuelles a controle électronique,

91 programmes et 9 cycles en séquence
automatique, afficheurs numériques, AT-CLIMA avec
évent automatique, autodiagnostic, autoreverse
(distribution de I'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventilateur),
humidificateur, refroidissement rapide avec porte
ouverte et éclairage de lo chambre de cuisson.

OPTIONS: sonde au cceur, douchette

o Air pulsé avec AT-CLIMA 30°C - 300°C

o \apeur 30°C- 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)
© Mixte avec AFCLIMA 30°C - 300°C

© Remise en température avec AT-CLIMA 120°C- 140°C

© (uissons en séquence automatique

© Maintien en température avec AT-CLIMA

| dafi riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiosi momento. The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make fechnical changes at any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma

behiilt sich das Recht vor zu jeder zeit technische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur ce document ne doivent pas &ire considérées contraigrantes. Lo sociefé se réserve le droit d’apporter des modifications techniques & fout moment. Los datos fecnicos indicados en el presente cafalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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FOUR MIXTE GAZ

Four polyvalent avec vapeur direct
pour la cuisson & air chaud,
& la vapeur et cuisson combinée

ALPHA-DIR

AVG 071 P

CONSTRUCTION

o Enceinte en acier CrNi 1.4301, avec angles arrondis pour un nettoyage facilité
(HACCP)

® Enceinte soudée et étanche

o Enceinte avec isolation périphérique de 35 mm d'épaisseur

* Joint de dilatation entre |'enceinte et la face avant de I'appareil

© Porte & double vitrage séparé en verre trempé, d faible radiation thermique et
éclairage intégré

o \itre inférieure pivotante pour un nettoyage facilité

o (hamiéres de porte réglables

© Joint de porte encastré en silicone vulcanisé résistant aux hautes température et @
'usure

© Bac de récupération de porte avec écoulement

o Echelles porte-plaques GN amovibles avec 70 mm d'écartement entre glissiéres

© Panneau de commandes amovible, avec arrét, facilitant |'inspection

© \lannes magnétiques séparées pour |'eau adoucie et |'eau normale

© Raccords regroupés sur I'arriére droit de I'appareil

CHAUFAGE GAZ

o (hauffe indirecte de I'enceinte au moyen de broleur pulsé

© Allumage automatique et contrdle électronique du broleur

o Echangeur de chaleur en acier CrNi 310 S avec chambre d’expansion
o Auto-diagnostique avec réarmement automatique

o (ontrole et correction automatique de la consommation par le systéme ENERGY
SAVING

FONCTIONNALITES

* Panneau de commandes électronique avec fouches et manettes pour lu sélection
du temps et de la température

o Auto-diagnostique effectué lors de chaque enclenchement avec affi chage
numérique du diagnostique et alarme sonore

o Températures préprogrammées des fonctions air chaud, vapeur et combing air
chaud-vapeur

* 91 programmes enregistrables avec chacun 9 phases de cuisson alternées

© 3 programmes de remise en température préenregistrés dont un modifi able

o Turbine bidirectionnelle réglée électroniquement par le systéme AUTOREVERSE pour
optimiser la qualité de cuisson

o Maintien en température au moyen de lo sonde ou de I'horloge

o Abattement de température avec porte ouverte et déclenchement automatique d
50°C

o Abattement de la température lors de la cuisson en cas de surchauffe

© Humidification manuelle par touche d pression

o (ontrole de I'humidité de I'enceinte par le systéme AT-CLIMA avec évent
automatique

o Evacuation du surplus I'humidité au moyen de I'évent de maniére manuelle

o Eclairage halogéne intégré dans lo porte avec déclenchement a Iouverture de lo
porfe

© (ondensation automatique des vapeurs

o (ontrole automatique du degré d’humidité de I'enceinte évitant une surproduction
de vapeur

© Programme de nettoyage manuel de 'enceinte “CL”

ALPHATECH .\
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o Mffichage du programme d"entrefien du four:

- Test des fonction de la platine

- Contréle des sondes

- Mfi chage des houres de fonctionnement pour un entrefien programmeé

EQUIPEMENTS DE SECURITE

o Thermostat de sécurité de I'enceinte

© Sécurité contre la sur- ef la sous-pression dans I"enceinte

© Disjoncteur de sécurité du moteur

o Thermocouple électronique de sécurité avec coupure immédiate du goz en cas de
probléme

© Pressostat de sécurité gaz

© (ontact de porte

o Affi chage du manque d’eau, avec possibilité poursuivre la cuisson en air chaud

o Refroidissement par air pulsé de la partie électrique et surveillance thermique de
celle-ci

o Arrét automatique en cas de perturbations des systémes vitaux




ACCESSOIRES DE SERIE
® | jeu d'échelles porte-plaques

o 2 giilles inox GN 1/1

OPTIONS

* Sonde d coeur SC avec prise externe
© Sonde de cuisson  coeur pour sous vide SEO02 avec prise externe
o (hamiére de porte & droite PS001

© Réglage pour gaz de pétrole liquéfié (GPL)
® Jeu d'échelles porte-plagues 600x400 mm PAAO6 - PAAQ7
o Structure porte-plaques SGAO7
o (hariot d'extraction pour structure porte-plagues CRO61

o filtre & graisse FXAQ7

© Hotte d"aspiration avec condensateur de vapeur intégré BKAOG4
© Support ouvert simple ASRO7 ou avec échelles porte-plaques ASPO7

o Armoire chaude AACO7

© Support fermé avec porte battante AANO7

© Douchette de lavage LD25
© Prise sérielle pour imprimante (type RS 232) pour quittance de cuisson

DONNEES TECHNIQUES CAPACITE
Dimensions mm 950 x 805 x 790 h 7x1/1GN
Poids Kg o Jvec échelles porte-plagues (de série): 7 x GN 1/1, écartement de 70 mm entre
- - glissiéres
Puissance électrique total kw 0,5
: . _ © Avec structure porte-plaques SGAO7 (option): 7 x GN 1/1, écartement de 65 mm
Puissance thermique nominale kW /keal | 10 /8600 ente glissiéres
Puissance de chauffage chambre kW/keal | 10 /8600
Puissance de chauffage vapeur kW /keal | 10 /8600
Puissance ventilateur kw 0,25
Tension d'alimentation AC230V-50 Hz
VERSION P MODES DE FONCTIONNEMENT

ALPHATECH .\
L)

Commandes manuelles a controle électronique,

91 programmes et 9 cycles en séquence
automatique, afficheurs numériques, AT-CLIMA avec
évent automatique, autodiagnostic, autoreverse
(distribution de I'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventilateur),
humidificateur, refroidissement rapide avec porte
ouverte et éclairage de lo chambre de cuisson.

OPTIONS: sonde au cceur, douchette

o Air pulsé avec AT-CLIMA 30°C - 300°C

o \apeur 30°C- 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)
© Mixte avec AFCLIMA 30°C - 300°C

© Remise en température avec AT-CLIMA 120°C- 140°C

© (uissons en séquence automatique

© Maintien en température avec AT-CLIMA

| dafi riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiosi momento. The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make fechnical changes at any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma

behiilt sich das Recht vor zu jeder zeit technische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur ce document ne doivent pas &ire considérées contraigrantes. Lo sociefé se réserve le droit d’apporter des modifications techniques & fout moment. Los datos fecnicos indicados en el presente cafalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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FOUR MIXTE GAZ

Four polyvalent avec vapeur direct
pour la cuisson & air chaud,
& la vapeur et cuisson combinée

ALPHA-DIR

AVG 101 P

CONSTRUCTION

o Enceinte en acier CrNi 1.4301, avec angles arrondis pour un nettoyage facilité
(HACCP)

® Enceinte soudée ef étanche

o Enceinte avec isolation périphérique de 35 mm d'épaisseur

© Joint de dilatation entre |'enceinte et la face avant de I'appareil

© Porte i double vitrage séparé en verre trempé, d faible radiation thermique et
éclairage intégré

o \itre inférieure pivotante pour un nettoyage facilité

o Charmiéres de porte réglables

© Joint de porte encastré en silicone vulcanisé résistant aux hautes température et @
['usure

© Bac de récupération de porte avec écoulement

o Echelles porte-plaques GN amovibles avec 70 mm d'écartement entre glissiéres

© Panneau de commandes amovible, avec arrét, facilitant |'inspection

o \lannes magnétiques séparées pour |'eau adoucie et |'eau normale

© Raccords regroupés sur I'arriére droit de I'appareil

CHAUFAGE GAZ

o (hauffe indirecte de I"enceinte au moyen de broleur pulsé

© Allumage automatique et contrdle électronique du broleur

o Echangeur de chaleur en acier CrNi 310 S avec chambre d’expansion
© Auto-diagnostique avec réarmement automatique

o (ontrole et correction automatique de la consommation par le systéme ENERGY
SAVING

FONCTIONNALITES

* Panneau de commandes électronique avec fouches et manettes pour lu sélection
du temps et de la température

o Auto-diagnostique effectué lors de chaque enclenchement avec affi chage
numérique du diagnostique et alarme sonore

o Températures préprogrammées des fonctions air chaud, vapeur et combing air
chaud-vapeur

* 91 programmes enregistrables avec chacun 9 phases de cuisson alternées

© 3 programmes de remise en température préenregistrés dont un modifi able

o Turbine bidirectionnelle réglée électroniquement par le systéme AUTOREVERSE pour
optimiser la qualité de cuisson

© Maintien en température au moyen de lo sonde ou de I'horloge

o Abattement de température avec porte ouverte et déclenchement automatique d
50°C

o Abattement de la température lors de la cuisson en cas de surchauffe

© Humidification manuelle par touche d pression

o (ontrole de I'humidité de I'enceinte par le systéme AT-CLIMA avec évent
automatique

o Evacuation du surplus I'humidité au moyen de I'évent de maniére manuelle

o Eclairage halogéne intégré dans lo porte avec déclenchement a Iouverture de lo
porfe

© (ondensation automatique des vapeurs

o (ontrole automatique du degré d’humidité de I'enceinte évitant une surproduction
de vapeur

© Programme de nettoyage manuel de 'enceinte “CL”

ALPHATECH .\
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10x1/1 GN

0707 - Rev. 02

o Mffichage du programme d"entrefien du four:

- Test des fonction de lo platine

- Contréle des sondes

- Mfi chage des houres de fonctionnement pour un entrefien programmeé

EQUIPEMENTS DE SECURITE

o Thermostat de sécurité de I'enceinte

© Sécurité contre la sur- ef la sous-pression dans I"enceinte

© Disjoncteur de sécurité du moteur

o Thermocouple électronique de sécurité avec coupure immédiate du goz en cas de
probléme

© Pressostat de sécurité gaz

o (ontact de porte

o Affi chage du manque d’eau, avec possibilité poursuivre la cuisson en air chaud

o Refroidissement par air pulsé de la partie électrique et surveillance thermique de
celle-ci

o Arrét automatique en cas de perturbations des systémes vitaux




ACCESSOIRES DE SERIE
® | jeu d'échelles porte-plaques

o 2 giilles inox GN 1/1

OPTIONS

* Sonde d coeur SC avec prise externe
® Sonde de cuisson @ coeur pour sous vide SEO02 avec prise externe
o (hamiére de porte & droite PSO01

© Réglage pour gaz de pétrole liquéfié (GPL)
o (heminée anti-vent CAV101

® Jeu d'échelles porte-plaques 600x400 mm PAAOS - PAATO
o Structure porte-plaques S6101
o (hariot dextraction pour structure porte-plagues CR101

o filtre & graisse FXA10

© Hotte d"aspiration avec condensateur de vapeur intégré BKAOB4
© Support ouvert simple ASR10 ou avec échelles porte-plaques ASP10

© Support fermé avec porte battante AAN10
© Douchette de lavage LD25
o Prise sérielle pour imprimante (type RS 232) pour quittance de cuisson

© Armoire chaude AAC10
DONNEES TECHNIQUES CAPACITE
Dimensions mm 950x 850 x 1010 h 10x1/1GN
Poids Kg o Jvec échelles porte-plagues (de série): 10 x GN 1/1, écartement de 70 mm entre
i ) glissiéres
Puissance électrique total kW ]
: . _ © Avec structure porte-plagues SG1071 (option): 10 x GN 1/1, écartement de 65
Puissance thermique nominale kW/keal | 18 /15480 mm entre glissiéres
Puissance de chauffage chambre kW /keal | 18 /15480
Puissance de chauffage vapeur kW /keal | 18 /15480
Puissance ventilateur kw 0,55
Tension d'alimentation AC230V-50 Hz
VERSION P MODES DE FONCTIONNEMENT

ALPHATECH .\
L)

Commandes manuelles a controle électronique,

91 programmes et 9 cycles en séquence
automatique, afficheurs numériques, AT-CLIMA avec
évent automatique, autodiagnostic, autoreverse
(distribution de I'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventilateur),
humidificateur, refroidissement rapide avec porte
ouverte et éclairage de lo chambre de cuisson.

OPTIONS: sonde au cceur, douchette

o Air pulsé avec AT-CLIMA 30°C - 300°C

o \apeur 30°C- 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)
© Mixte avec AFCLIMA 30°C - 300°C

© Remise en température avec AT-CLIMA 120°C- 140°C

© (uissons en séquence automatique

© Maintien en température avec AT-CLIMA

| dafi riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiosi momento. The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make technical changes at any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma

behiit sich das Recht vor zu jeder zeit technische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur e document ne doivent pas &ire considérées contraigrantes. Lo sociefé se réserve le droit d’apporfer des modifications techniques & fout moment. Los datos fecnicos indicados en el presente cafalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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Four polyvalent avec vapeur direct
pour la cuisson & air chaud,
& la vapeur et cuisson combinée

ALPHA-DIR

AVG 102 P

CONSTRUCTION

o Enceinte en acier CrNi 1.4301, avec angles arrondis pour un nettoyage facilité
(HACCP)

® Enceinte soudée ef étanche

o Enceinte avec isolation périphérique de 35 mm d'épaisseur

© Joint de dilatation entre |'enceinte et la face avant de I'appareil

© Porte i double vitrage séparé en verre trempé, d faible radiation thermique et
éclairage intégré

o \itre inférieure pivotante pour un nettoyage facilité

o Charmiéres de porte réglables

© Joint de porte encastré en silicone vulcanisé résistant aux hautes température et @
['usure

© Bac de récupération de porte avec écoulement

o Echelles porte-plaques GN amovibles avec 70 mm d'écartement entre glissiéres

© Panneau de commandes amovible, avec arrét, facilitant |'inspection

o \lannes magnétiques séparées pour |'eau adoucie et |'eau normale

© Raccords regroupés sur I'arriére droit de I'appareil

CHAUFAGE GAZ

o (hauffe indirecte de I"enceinte au moyen de broleur pulsé

© Allumage automatique et contrdle électronique du broleur

o Echangeur de chaleur en acier CrNi 310 S avec chambre d’expansion
© Auto-diagnostique avec réarmement automatique

o (ontrole et correction automatique de la consommation par le systéme ENERGY
SAVING

FONCTIONNALITES

* Panneau de commandes électronique avec fouches et manettes pour lu sélection
du temps et de la température

o Auto-diagnostique effectué lors de chaque enclenchement avec affi chage
numérique du diagnostique et alarme sonore

o Températures préprogrammées des fonctions air chaud, vapeur et combing air
chaud-vapeur

* 91 programmes enregistrables avec chacun 9 phases de cuisson alternées

© 3 programmes de remise en température préenregistrés dont un modifi able

o Turbine bidirectionnelle réglée électroniquement par le systéme AUTOREVERSE pour
optimiser la qualité de cuisson

© Maintien en température au moyen de lo sonde ou de I'horloge

o Abattement de température avec porte ouverte et déclenchement automatique d
50°C

o Abattement de la température lors de la cuisson en cas de surchauffe

© Humidification manuelle par touche d pression

o (ontrole de I'humidité de I'enceinte par le systéme AT-CLIMA avec évent
automatique

o Evacuation du surplus I'humidité au moyen de I'évent de maniére manuelle

o Eclairage halogéne intégré dans lo porte avec déclenchement a Iouverture de lo
porfe

© (ondensation automatique des vapeurs

o (ontrole automatique du degré d’humidité de I'enceinte évitant une surproduction
de vapeur

© Programme de nettoyage manuel de 'enceinte “CL”

ALPHATECH .\
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10 x2/1 GN

0707 - Rev. 02

o Mffichage du programme d"entrefien du four:

- Test des fonction de lo platine

- Contréle des sondes

- Mfi chage des houres de fonctionnement pour un entrefien programmeé

EQUIPEMENTS DE SECURITE

o Thermostat de sécurité de I'enceinte

© Sécurité contre la sur- ef la sous-pression dans I"enceinte

© Disjoncteur de sécurité du moteur

o Thermocouple électronique de sécurité avec coupure immédiate du goz en cas de
probléme

© Pressostat de sécurité gaz

o (ontact de porte

o Affi chage du manque d’eau, avec possibilité poursuivre la cuisson en air chaud

o Refroidissement par air pulsé de la partie électrique et surveillance thermique de
celle-ci

o Arrét automatique en cas de perturbations des systémes vitaux




ACCESSOIRES DE SERIE
® | jeu d'échelles porte-plaques

e 7 giilles inox GN 2/1

OPTIONS

* Sonde d coeur SC avec prise externe
® Sonde de cuisson @ coeur pour sous vide SEO02 avec prise externe
o (hamiére de porte & droite PSO01

© Réglage pour gaz de pétrole liquéfié (GPL)
o (heminée anti-vent CAV102

o Structure porte-plaques SGA20 - SGA21

o (hariot dextraction pour structure porte-plaques CRA20

o filtre & graisse FXA20

© Hotte d"aspiration avec condensateur de vapeur intégré BKA102
o Support ouvert simple ASR20 ou avec échelles porte-plagues ASP20

o Armoire chaude AAC20

© Support fermé avec porte battante AAN20

* Douchette de lavage LD25
o Prise sérielle pour imprimante (type RS 232) pour quittance de cuisson

DONNEES TECHNIQUES CAPACITE
Dimensions mm 1030 x 980 x 1010 h 10x 2/1GN
Poids Kg o Jvec échelles porte-plagues (de série): 10 x 2/1 GN, écartement de 70 mm entre
- - glissiéres
Puissance électrique total kW ]
: . _ © Avec structure porte-plagues SGA20 10 x 2/1 GN (option), écartement de 65 mm
Puissance thermique nominale kW/kal | 27 /23220 entte glssidres
Puissance de chauffage chambre kW/ked | 27 /23220 © Avec structure porte-plaques ASG21 20 x 1/1 GN (option), écartement de 65 mm
Puissance de chauffage vapeur KW /keal | 27 /23220 ente glissiéres
Puissance ventilateur kw 0,55
Tension d'alimentation AC230V-50 Hz
VERSION P MODES DE FONCTIONNEMENT

ALPHATECH .\
L)

Commandes manuelles a controle électronique,

91 programmes et 9 cycles en séquence
automatique, afficheurs numériques, AT-CLIMA avec
évent automatique, autodiagnostic, autoreverse
(distribution de I'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventilateur),
humidificateur, refroidissement rapide avec porte
ouverte et éclairage de lo chambre de cuisson.

OPTIONS: sonde au cceur, douchette

o Air pulsé avec AT-CLIMA 30°C - 300°C

o \apeur 30°C- 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)
© Mixte avec AFCLIMA 30°C - 300°C

© Remise en température avec AT-CLIMA 120°C- 140°C

© (uissons en séquence automatique

© Maintien en température avec AT-CLIMA

| dafi riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiosi momento. The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make technical changes at any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma

behiit sich das Recht vor zu jeder zeit technische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur e document ne doivent pas &ire considérées contraigrantes. Lo sociefé se réserve le droit d’apporfer des modifications techniques & fout moment. Los datos fecnicos indicados en el presente cafalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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